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VALIDACION Y VERIFICACION DEL SISTEMA HACCP Y SUS PRE-REQUISITOS

18 de Febrero de 2012

OBJETIVOS

Profundizaran los conceptos de validacién y verificacion en la aplicacién de los
Programas de Prerrequisito, y de los siete principios del Sistema HACCP.
Usar la Verificacion y la Validacion como herramientas de eficiencia.

CONTENIDO

Introduccién
* Definiciones de Verificacion y de Validacion

Gestion de los Prerrequisitos
* Discusioén sobre la Verificaciéon y la Validacion de los Programas de Prerrequisito
» Herramientas de inspeccién y auditoria de los Programas de Prerrequisito

Validacion del Analisis de Peligros

* Validacion de la identificacion de peligros

* Validacion de la evaluacién de los riesgos e informacién sobre los mismos
* Validacién de las medidas de control

Validacion de la Determinacién de los Puntos Criticos de Control (PPCs)
» Herramientas practicas para entender y determinar los PCCs
* Herramientas de validacion

Validacion de los Limites Criticos
* Validacion de los Limites Criticos por la ciencia
* Validacion de los Limites Criticos por la experiencia

Validacion del Monitoreo Desviaciones y Acciones Correctivas
* Establecimiento de procedimientos validos de Monitoreo

* Tipos y ejemplos detallados de Desviaciones

» Documentacion y seguimiento

Verificacion del Plan HACCP
* Verificacion de registros

« Verificacion del Monitoreo

« Verificacion de la calibracion
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Validacion de un Sistema HACCP ya Implementado

* Taller

DIRIGIDO A

Coordinadores HACCP, jefes de area, supervisores y gerentes de Aseguramiento de
Calidad, gerentes de planta, cualquier empleado de mando medio que haya sido
capacitado en los Programas de Prerrequisito y HACCP Basico.

METODOLOGIA

El evento se desarrolla por medio de charlas magistrales, presentacién de materiales,
discusiones y talleres

DURACION
01 dias (8:45 am a 6:00 pm)
CERTIFICACION

Al completar el curso los participantes recibirdn un certificado de participacién emitido
por GRUPO FS SAC (Divisién Food Solutions)

INSCRIPCION

Tarifa Individual: S/. 360 + IGV
Tarifa corporativa (03 o mas participantes) : S/. 320 + IGV

Efectuar el pago a la cuenta corriente en soles N° 194-1404845-0-52 del Banco de
Crédito del Peru.
INCLUYE

Material didactico, certificacion, coffee break y estacionamiento.

LUGAR

NM LIMA HOTEL
Pardo y Aliaga 300, San Isidro
Telf: 612-1000
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INFORMES E INSCRIPCIONES

GRUPO FS

Jr. Monterrey N° 281 of. 203 - 204, Urb. Chacarilla del Estanque — Santiago de Surco -
Lima

Teléfono: (511) 372-1734 6 (511) 372-8182

Fax: anexo 106

Email: consultas@grupofs.com
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