
 

 

 

 

Sistemas de trazabilidad en la cadena de 

suministro de alimentos y bebidas de 

consumo humano de acuerdo con los 

lineamientos de DIGESA 
 
 

CURSO TALLER - VIRTUAL (04 horas) 
 

14 de agosto de 2025 

02:00 pm a 06:00 pm.  
 

Este curso también está disponible en modalidad privada. Si requiere capacitar un grupo de 10 o 

más personas solicite cotización. 

 

 

 

Objetivo 
 
Conocer los lineamientos necesarios para el 
desarrollo e implementación de un programa de 
trazabilidad efectivo que permita hacer frente a 
retiros de producto del mercado y posibles alertas 
sanitarias 

Contenido  
 
➢ Sesión 01: Introducción 
o Aplicación e importancia del programa 
o Normativa nacional aplicable 
o Conceptos claves 

 
➢ Sesión 02: Programa de trazabilidad 
o Estructura 
o Criterios para la evaluación de la eficacia 
o Errores comunes 

 
Inversión 
➢ S/150.00 soles + IGV = S/177.00 soles 

Por participante 
 
Depósito en el Banco de Crédito 
Cuenta Corriente en Soles 
Nº 194-1404845-0-52 
Cód. Interbancario 
N° 002-1-94-001404845-052-93 
 
 
 
 

Expositor  
 
Ing. Rosa Maria Ocampo - Consultor Senior de GRUPO 
FS SAC.  

  Ingeniero en Industrias 
Alimentarias con formación 
en Gestión de la Calidad e 
Inocuidad Alimentaria, con 
más de 10 años de 
experiencia en 
implementaciones, auditorias 
y capacitaciones en el marco 
de los estándares GFSI 
(incluyendo normas relativas 
a alimentos y materiales de 
envase). 
Individuo Calificado (QI) e 

Instructor Líder (LI) en Controles Preventivos de Alimentos 
para Humanos – FSPCA.  
Calificada para brindar entrenamiento en Controles 
Preventivos de Alimentos para Humanos según las 
últimas regulaciones de la FDA. 
 
INFORMES E INSCRIPCIONES 
 
✓ dramos@grupofs.com 

WhatsApp: +51 945 639 571 
 
 
 


